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Marca: FREDO SELECCIÓN 

Denominación 

Comercial: 
Filetes de Anchoa en Aceite de Oliva 

Formato Unidad de 

Venta: 
Dingley-85 

Ref: PTFSELECANCHOADNGLEY 
 

 

F O R M U L A C ION y D A TOS T E C N I C OS 
 
Ingredientes (Fórmula 

cuantitativa): 

Anchoa en 
Salazón 

59% Especie: Engraulis 
Encrasicolus 

Aceite de Oliva 41% Variedad: - 

 

 

 
Información 

Nutricional 

  

Rangos de 
valor 

Por 100 g 
(de p. 

escurrido) 

Por ración 
(15 g) 
(de p. 

escurrido) 

CDO=2000 
kcal 

(% Por ración) 

Valor energético 596 - 984 874 kJ 131 kJ 2% 
 142 - 235 209 kcal 31 kcal 2% 

Grasas 6,0 - 15,0 12,0 g 1,8 g 3% 
de las cuales 
saturadas 

1,7 - 2,9 2,2 g 0,4 g 2% 

Hidratos de carbono 0,0 - 0,6 0,3 g 0,1 g 0% 
de los cuales 
azúcares 

0 0,0 g 0,0 g 0% 

Proteínas 22,0 - 29,0 25,0 g 3,8 g 7,5% 
Sal 7,5 - 15 9,0 g 1,4 g 21% 

 

 
 Parámetro Unidad            Valor  Método de Análisis 

 
Parámetros Físico - 

Químicos 

pH - 5,2 - 6,2  Potenciometria  

HUMEDAD % < 55  Desecación en estufa a 103ºC. 

CLORUROS (Cl) % 11 - 14  Método Volhard. 

Aw - < 0,80  Medición directa Higrómetro. 

HISTAMINA ppm 0 - 100  HPLC / ELISA (n=9; c=2; 
m=200; M=400) 

Mercurio ppm < 0.1  Absorción Atómica 

Plomo ppm < 0.1  Absorción Atómica 

Cadmio ppm < 0.1  Absorción Atómica 

 Parámetro Unidad Norma Interna Método de Análisis 

 
Parámetros 

Microbiológicos 

Rto. Aerobios 
mesófilos 

ufc/g < 1 x 105 
Basado en ISO 4833-1. Rg. CE 

2073/05 y modificaciones. 

Rto.Enterobacteriac
eae 

ufc/g < 1 x 102 Basado en ISO 21528-2. 

Rto. Anaerobios ufc/g < 1 x 104 Basado en ISO 15213. 
 

Rto. Listeria 
monocytogenes 

 

ufc/g < 1 x 102 
Basado en ISO 11290-2. Rg. 
CE 2073/05 y 
modificaciones. 

Staphylococcus 
aureus 

ufc/g < 1 x 102 
Basado en ISO 6888. Rg. 
CE 2073/05 y 
modificaciones. 
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 Parámetro Unidad Norma Interna Observaciones 

 
 

Otros parámetros 

Parásitos:  

Anisakis simplex 
P/A Ausencia Producto sometido a 

tratamiento de 

prevención legalmente exigido. 

OGM (GMO) P/A Ausencia No se utilizan organismos 

genéticamente modificados. 

Alérgenos: Pescado. P/A Presencia Pescado: Engraulis 

Encrasicolus 

Irradiación (radiación 

ionizante) 
P/A Ausencia No se utilizan ingredientes 

irradiados. 

 
 

Marca: FREDO SELECCIÓN 

Denominación 

Comercial: 
Filetes de Anchoa en Aceite de Oliva 

Formato Unidad de 

Venta: 
Dingley-85 

Ref: PTFSELECANCHOADNGLEY 
L o g í s t i c a 

Embalaje: 

6 unidades x caja 

 

C O N S E R V A C I ON Y D A T O S L O G I S T I C OS 
 

 

Contenido 
Peso Neto: 85 g Capacidad Normalizada: 87 ml 
Peso Escurrido: 50 g Número de Filetes: 12/14 

 
 

 

 

Vida Util 

Duración: Fecha de consumo preferente: 8 meses 

 

Conservación: Semiconserva. Mantener refrigerado entre  0ºC y +8ºC. Una vez abierto 

mantener en refrigeración cubierto de aceite y consumir antes de 7 días. 

Consumo preferente:  (Día, mes y año de consumo preferente). Ejemplo  01 01 21 

 

Lote: LETRA "L", seis dígitos (día, mes y año de consumo preferente). Ejemplo 

L010121 

Lugar Marcaje: Lote/Consumo preferentemente antes del fin de: en la parte inferior de la 

lata y en la solapa del estucho. 

 


